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COPPERS AND BRASSES

Double is an exploration in extremes. The family evolves in a linear
way but on two axis at the same time. The heavier it gets, the wider it
gets. Therefore, the styles in this display typeface define the way they
want to be used. If you want to make sure your text always overflows,
use the X-Large. If you want to make sure your text always feels like
too few words, use the X-Small. The choice is yours.
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Currywurst and Fries

ENERGIZING MEAL

Pindasaus!

Trinidad and Tobago
QUICK AND EASY, MAKE IT AT HOME!

A lot of different ingredients

Confectionné avec soin, directement de notre cuisine a votre porte
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Street food is ready-to-eat food or drink sold by a hawker, or vendo
a street or other public place, such as at a market or fair. It is often
from a portable food booth, food cart, or food truck and meant for
diate consumption. Some street foods are regional, but many have
beyond their region of origin. Most street foods are classed as both
food and fast food, and are cheaper on average than restaurant me
types of street food varies between regions and cultures in differer
tries around the world. According to a 2007 study from the Food an
culture Organization, 2.5 billion people eat street food every day. A
of low-and-middle-income consumers rely on the quick access anc
service of street food for daily nutrition and job opportunities, esp
in developing countries. Today, people may purchase street food fo
ber of reasons, such as convenience, to get flavourful food for a rea
price in a sociable setting, to try ethnic cuisines, or for nostalgia. R
concerns of street food includes health hazards and sanitation issi
gal usage of public or private areas, social and ethical problems, an
congestion. Small fried fish were a street food in ancient Greece; h
Theophrastus held the custom of street food in low regard. Eviden
large number of street food vendors was discovered during the exc
of Pompeii. Street food was widely consumed by poor urban reside
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme anglais de «street |
est la mise en vente de plats, aliments et boissons dans la rue ou t
pace public par des marchands ambulants ou au moyen d’aménage
exterieurs de commerces d’alimentation. Dans le méme secteur, la
sine de rue est moins chere que I'offre des restaurants voisins. La
de rue peut reposer sur les recettes traditionnelles d’une région, Ir
plupart du temps les mets se diffusent au-dela de leur region d’ori;
France, des marchands vendaient de la nourriture de rue en vantar
meérites; en témoignent les «cris de Paris » mis en musique par Clé
Jannequin au XVle siecle, ou ceux rapportés par Louis Sébastien Mt
dans son Tableau de Paris au XVIIle siecle. La vente d’oublies et de
dans la rue remonte au Moyen Age ; celle des chataignes roties est
vivace en période de Noél. En Belgique comme dans le nord de Ia Fr
les baraques a frites ont tendance a disparaitre au XXIe siecle mais
dition des beignets subsiste dans les ducasses, kermesses et autre
En Chine, la tradition est importante et reste présente dans I’ense;
pays, ou elle est appelée littéralement, « collation du coin de la rue
chariots ambulants qui proposent des baozi ou des jianbingguozi a
I’aube, aux vendeurs offrant tard dans la soirée des patates douces
ou des fruits prédécoupés comme de I’ananas, de la pasteque, prét

Double X-Small
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Street food is ready-to-eat food or drink sold by a hawker, or vendor, in a street or othe
r public place, such as at a market or fair. It is often sold from a portable food booth, fo
od cart, or food truck and meant for immediate consumption. Some street foods are r
egional, but many have spread beyond their region of origin. Most street foods are clas
sed as both finger food and fast food, and are cheaper on average than restaurant mea
Is. The types of street food varies between regions and cultures in different countries
around the world. According to a 2007 study from the Food and Agriculture Organizati
on, 2.5 billion people eat street food every day. A majority of low-and-middle-income ¢
onsumers rely on the quick access and cheap service of street food for daily nutrition
and job opportunities, especially in developing countries. Today, people may purchase
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Street food is ready-to-eat food or drink sold by a hawker, or v
endor, in a street or other public place, such as at a market or
fair. It is often sold from a portable food booth, food cart, or f
ood truck and meant for immediate consumption. Some stree
t foods are regional, but many have spread beyond their regio
n of origin. Most street foods are classed as both finger food a
nd fast food, and are cheaper on average than restaurant mea
Is. The types of street food varies between regions and culture
sin different countries around the world. According to a 2007
study from the Food and Agriculture Organization, 2.5 billion
people eat street food every day. A majority of low-and-middl
e-income consumers rely on the quick access and cheap servic
e of street food for daily nutrition and job opportunities, espe
cially in developing countries. Today, people may purchase str
eet food for a number of reasons, such as convenience, to get
flavourful food for a reasonable price in a sociable setting, to t
ry ethnic cuisines, or for nostalgia. Rising concerns of street f
ood includes health hazards and sanitation issues, illegal usa
ge of public or private areas, social and ethical problems, and
traffic congestion. Small fried fish were a street food in ancie
nt Greece; however, Theophrastus held the custom of street f
ood in low regard. Evidence of a large number of street food ve

Double X-Small
12 /14

Street food is ready-to-eat food or drink sold by a hawker, or ven
dor, in a street or other public place, such as at a market or fair. |
tis often sold from a portable food booth, food cart, or food truc
k and meant for immediate consumption. Some street foods are
regional, but many have spread beyond their region of origin. Mo
st street foods are classed as both finger food and fast food, and
are cheaper on average than restaurant meals. The types of stree
tfood varies between regions and cultures in different countries
around the world. According to a 2007 study from the Food and A
griculture Organization, 2.5 billion people eat street food every d
ay. A majority of low-and-middle-income consumers rely on the
quick access and cheap service of street food for daily nutrition a
nd job opportunities, especially in developing countries. Today, p
eople may purchase street food for a number of reasons, such as
convenience, to get flavourful food for a reasonable price in a soc
iable setting, to try ethnic cuisines, or for nostalgia. Rising conce
s of street food includes health hazards and sanitation issues,
illegal usage of public or private areas, social and ethical proble
ms, and traffic congestion. Small fried fish were a street food in
ancient Greece; however, Theophrastus held the custom of stree
tfood in low regard. Evidence of a large number of street food ve
ndors was discovered during the excavation of Pompeii. Street fo
od was widely consumed by poor urban residents of ancient Rom
e whose tenement homes did not have ovens or hearths. Here, ¢
hickpea soup with bread and grain paste were common meals. In
ancient China, street food generally catered to the poor, however
wealthy residents would send servants to buy street food and bri
ng it back for them to eat in their homes. A traveling Florentine r
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme anglais de « street food ») est la mise e
nvente de plats, aliments et boissons dans la rue ou tout espace public par des march
ands ambulants ou au moyen d’aménagements extérieurs de commerces d’alimentati
on. Dans le méme secteur, la cuisine de rue est moins chere que I'offre des restaurants
voisins. La cuisine de rue peut reposer sur les recettes traditionnelles d’une région, m
ais Ia plupart du temps les mets se diffusent au-dela de leur région d’origine. En Franc
e, des marchands vendaient de la nourriture de rue en vantant leurs mérites; en témo
ignent les «cris de Paris» mis en musique par Clément Jannequin au XVle siecle, ou ce
ux rapportés par Louis Sébastien Mercier dans son Tableau de Paris au XVIlle siecle. La
vente d’oublies et de gaufres dans la rue remonte au Moyen Age;; celle des chataignes r
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme anglais de «st
reet food ») est la mise en vente de plats, aliments et boissons
dans Ia rue ou tout espace public par des marchands ambulan
ts ou au moyen d’aménagements extérieurs de commerces d
alimentation. Dans le méme secteur, la cuisine de rue est moi
ns chere que l'offre des restaurants voisins. La cuisine de rue
peut reposer sur les recettes traditionnelles d’une région, mai
sla plupart du temps les mets se diffusent au-dela de leur rég
ion d’origine. En France, des marchands vendaient de Ia nourr
iture de rue en vantant leurs mérites; en témoignent les «cris
de Paris» mis en musique par Clément Jannequin au XVIe siéc
le, ou ceux rapportés par Louis Sébastien Mercier dans son Ta
bleau de Paris au XVIlle siecle. La vente d’oublies et de gaufre
s dans la rue remonte au Moyen Age;; celle des chataignes roti
es est encore vivace en période de Noél. En Belgique comme d
ans le nord de la France, les baraques a frites ont tendance a d
isparaitre au XXIe siecle mais la tradition des beignets subsist
e dans les ducasses, kermesses et autres foires. En Chine, la tr
adition est importante et reste présente dans I'ensemble du p
ays, ot elle est appelée littéralement, «collation du coin de la
rue». Des chariots ambulants qui proposent des baozi ou des
ianbingguozi avant I'aube, aux vendeurs offrant tard danslas
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme anglais de «stree
tfood») est la mise en vente de plats, aliments et boissons dans |
arue ou tout espace public par des marchands ambulants ou au
moyen d’aménagements extérieurs de commerces d’alimentatio
n. Dans le méme secteur, la cuisine de rue est moins chere que |
offre des restaurants voisins. La cuisine de rue peut reposer sur |
es recettes traditionnelles d’une région, mais la plupart du temp
s les mets se diffusent au-dela de leur région d’origine. En France
des marchands vendaient de la nourriture de rue en vantant leur
s mérites; en témoignent les «cris de Paris» mis en musique par
Clément Jannequin au XVIe siécle, ou ceux rapportés par Louis Sé
bastien Mercier dans son Tableau de Paris au XVIIIe siecle. La ven
te d’oublies et de gaufres dans la rue remonte au Moyen Age ; cell
e des chataignes roties est encore vivace en période de Noél. En B
elgique comme dans le nord de la France, les baraques a frites on
t tendance a disparaitre au XXIe siécle mais la tradition des beig
nets subsiste dans les ducasses, kermesses et autres foires. En C
hine, la tradition est importante et reste présente dans I'ensem
ble du pays, ot elle est appelée littéralement, « collation du coin
delarue». Des chariots ambulants qui proposent des baozi ou de
s jianbingguozi avant I'aube, aux vendeurs offrant tard dans la so
irée des patates douces au four ou des fruits prédécoupés comm
e del'ananas, de la pasteque, préts a étre dégustés, en passant p
arles nombreux vendeurs de tofu puant, des ceufs durs cuits dan
sdu thé, des ananas grillés. L'importance de la cuisine de rue da
ns I’économie des pays émergents est souvent sous-évaluée car e
lle est considérée comme faisant partie du secteur informel. La ¢
uisine de rue engendre pourtant des revenus importants et cons
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRINK SOLD BY A HAWKER,
DOR, INASTREET OR OTHER PUBLIC PLACE, SUCH AS AT A MARKET O
[TIS OFTEN SOLD FROM A PORTABLE FOOD BOOTH, FOOD CART, OR F(
TRUCK AND MEANT FOR IMMEDIATE CONSUMPTION. SOME STREET F
ARE REGIONAL, BUT MANY HAVE SPREAD BEYOND THEIR REGION OF
MOST STREET FOODS ARE CLASSED AS BOTH FINGER FOOD AND FAST
AND ARE CHEAPER ON AVERAGE THAN RESTAURANT MEALS. THE TY]
OF STREET FOOD VARIES BETWEEN REGIONS AND CULTURES IN DIFF]
COUNTRIES AROUND THE WORLD. ACCORDING TO A 2007 STUDY FROI
FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION, 2.5 BILLION PEOPLE EAT §
FOOD EVERY DAY. A MAJORITY OF LOW-AND-MIDDLE-INCOME CONSU
ERS RELY ON THE QUICK ACCESS AND CHEAP SERVICE OF STREET FO(
DAILY NUTRITION AND JOB OPPORTUNITIES, ESPECIALLY IN DEVELO
COUNTRIES. TODAY, PEOPLE MAY PURCHASE STREET FOOD FORANU
OF REASONS, SUCH AS CONVENIENCE, TO GET FLAVOURFUL FOOD FOl
SONABLE PRICE IN A SOCIABLE SETTING, TO TRY ETHNIC CUISINES, C
NOSTALGIA. RISING CONCERNS OF STREET FOOD INCLUDES HEALTH I
AND SANITATION ISSUES, ILLEGAL USAGE OF PUBLIC OR PRIVATE ARI
CIALAND ETHICAL PROBLEMS, AND TRAFFIC CONGESTION. SMALL FE
WERE ASTREET FOOD IN ANCIENT GREECE; HOWEVER, THEOPHRAST
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LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LE TERME ANGLAIS DE ¢
FOOD ») EST LA MISE EN VENTE DE PLATS, ALIMENTS ET BOISSONS D,
LA RUE OU TOUT ESPACE PUBLIC PAR DES MARCHANDS AMBULANTS
MOYEN D’AMENAGEMENTS EXTERIEURS DE COMMERCES D’ALIMENT
DANS LE MEME SECTEUR, LA CUISINE DE RUE EST MOINS CHERE QUE
FRE DES RESTAURANTS VOISINS. LA CUISINE DE RUE PEUT REPOSER
RECETTES TRADITIONNELLES D’UNE REGION, MAIS LA PLUPART DU 1
LES METS SE DIFFUSENT AU-DELA DE LEUR REGION D’ORIGINE. EN F|
DES MARCHANDS VENDAIENT DE LA NOURRITURE DE RUE EN VANTA
LEURS MERITES; EN TEMOIGNENT LES « CRIS DE PARIS » MIS EN MU¢
PAR CLEMENT JANNEQUIN AU XVIE SIECLE, OU CEUX RAPPORTES PA
[S SEBASTIEN MERCIER DANS SON TABLEAU DE PARIS AU XVIIIE SIEC
LA VENTE D’OUBLIES ET DE GAUFRES DANS LA RUE REMONTE AU MO
AGE; CELLE DES CHATAIGNES ROTIES EST ENCORE VIVACE EN PERIOI
NOEL. EN BELGIQUE COMME DANS LE NORD DE LA FRANCE, LES BAR/
A FRITES ONT TENDANCE A DISPARAITRE AU XXIE SIECLE MAIS LA TR
TION DES BEIGNETS SUBSISTE DANS LES DUCASSES, KERMESSES ET A
FOIRES. EN CHINE, LA TRADITION EST IMPORTANTE ET RESTE PRESE
DANS I’ENSEMBLE DU PAYS, OU ELLE EST APPELEE LITTERALEMENT
LATION DU COIN DE LA RUE ». DES CHARIOTS AMBULANTS QUI PROP(
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRINK SOLD BY A HAWKER, OR VENDOR, INA S

TREET OR OTHER PUBLIC PLACE, SUCH AS AT A MARKET OR FAIR. IT IS OFTEN SOLD FROM
A PORTABLE FOOD BOOTH, FOOD CART, OR FOOD TRUCK AND MEANT FOR IMMEDIATE CO
NSUMPTION. SOME STREET FOODS ARE REGIONAL, BUT MANY HAVE SPREAD BEYOND TH
EIR REGION OF ORIGIN. MOST STREET FOODS ARE CLASSED AS BOTH FINGER FOOD AND F
ASTFOOD, AND ARE CHEAPER ON AVERAGE THAN RESTAURANT MEALS. THE TYPES OF ST
REET FOOD VARIES BETWEEN REGIONS AND CULTURES IN DIFFERENT COUNTRIES AROU

ND THE WORLD. ACCORDING TO A 2007 STUDY FROM THE FOOD AND AGRICULTURE ORGA
NIZATION, 2.5 BILLION PEOPLE EAT STREET FOOD EVERY DAY. A MAJORITY OF LOW-AND

MIDDLE-INCOME CONSUMERS RELY ON THE QUICK ACCESS AND CHEAP SERVICE OF STRE
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRINK SOLD BY A HAW
KER, OR VENDOR, IN A STREET OR OTHER PUBLIC PLACE, SUCH
AS AT AMARKET OR FAIR. IT IS OFTEN SOLD FROM A PORTABLE
FOOD BOOTH, FOOD CART, OR FOOD TRUCK AND MEANT FOR IM
MEDIATE CONSUMPTION. SOME STREET FOODS ARE REGIONAL,
BUT MANY HAVE SPREAD BEYOND THEIR REGION OF ORIGIN. M
OST STREET FOODS ARE CLASSED AS BOTH FINGER FOOD AND FA
ST FOOD, AND ARE CHEAPER ON AVERAGE THAN RESTAURANT
MEALS. THE TYPES OF STREET FOOD VARIES BETWEEN REGIONS
AND CULTURES IN DIFFERENT COUNTRIES AROUND THE WORLD
ACCORDING TO A 2007 STUDY FROM THE FOOD AND AGRICULTU
RE ORGANIZATION, 2.5 BILLION PEOPLE EAT STREET FOOD EVE
RY DAY. AMAJORITY OF LOW-AND-MIDDLE-INCOME CONSUMER
SRELY ON THE QUICK ACCESS AND CHEAP SERVICE OF STREET F
00D FOR DAILY NUTRITION AND JOB OPPORTUNITIES, ESPECIA
LLY IN DEVELOPING COUNTRIES. TODAY, PEOPLE MAY PURCHAS
E STREET FOOD FOR A NUMBER OF REASONS, SUCH AS CONVENI
ENCE, TO GET FLAVOURFUL FOOD FOR A REASONABLE PRICE IN
ASOCIABLE SETTING, TO TRY ETHNIC CUISINES, OR FOR NOSTAL
GIA. RISING CONCERNS OF STREET FOOD INCLUDES HEALTH HA
ZARDS AND SANITATION ISSUES, ILLEGAL USAGE OF PUBLIC OR
PRIVATE AREAS, SOCIAL AND ETHICAL PROBLEMS, AND TRAFFI
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRINK SOLD BY A HAWKE
R, ORVENDOR, IN A STREET OR OTHER PUBLIC PLACE, SUCH AS AT
AMARKET OR FAIR. IT IS OFTEN SOLD FROM A PORTABLE FOOD BO
OTH, FOOD CART, OR FOOD TRUCK AND MEANT FOR IMMEDIATE CO
NSUMPTION. SOME STREET FOODS ARE REGIONAL, BUT MANY HAV
E SPREAD BEYOND THEIR REGION OF ORIGIN. MOST STREET FOODS
ARE CLASSED AS BOTH FINGER FOOD AND FAST FOOD, AND ARE CH
EAPER ON AVERAGE THAN RESTAURANT MEALS. THE TYPES OF STR
EET FOOD VARIES BETWEEN REGIONS AND CULTURES IN DIFFEREN
T COUNTRIES AROUND THE WORLD. ACCORDING TO A 2007 STUDY F
ROM THE FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION, 2.5 BILLION PE
OPLE EAT STREET FOOD EVERY DAY. AMAJORITY OF LOW-AND-MID
DLE-INCOME CONSUMERS RELY ON THE QUICK ACCESS AND CHEAP
SERVICE OF STREET FOOD FOR DAILY NUTRITION AND JOB OPPORT
UNITIES, ESPECIALLY IN DEVELOPING COUNTRIES. TODAY, PEOPLE
MAY PURCHASE STREET FOOD FOR A NUMBER OF REASONS, SUCH
AS CONVENIENCE, TO GET FLAVOURFUL FOOD FOR A REASONABLE
PRICE IN A SOCIABLE SETTING, TO TRY ETHNIC CUISINES, OR FOR N
OSTALGIA. RISING CONCERNS OF STREET FOOD INCLUDES HEALTH
HAZARDS AND SANITATION ISSUES, ILLEGAL USAGE OF PUBLIC OR
PRIVATE AREAS, SOCIALAND ETHICAL PROBLEMS, AND TRAFFIC CO
NGESTION. SMALL FRIED FISH WERE A STREET FOOD IN ANCIENT G
REECE; HOWEVER, THEOPHRASTUS HELD THE CUSTOM OF STREET
FOOD IN LOW REGARD. EVIDENCE OF A LARGE NUMBER OF STREET
FOOD VENDORS WAS DISCOVERED DURING THE EXCAVATION OF PO
MPEII. STREET FOOD WAS WIDELY CONSUMED BY POOR URBAN RE
SIDENTS OF ANCIENT ROME WHOSE TENEMENT HOMES DID NOT H
AVE OVENS OR HEARTHS. HERE, CHICKPEA SOUP WITH BREAD AN
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LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LE TERME ANGLAIS DE « STREET FOOD ») ES

T LAMISE EN VENTE DE PLATS, ALIMENTS ET BOISSONS DANS LA RUE OU TOUT ESPACE P
UBLIC PAR DES MARCHANDS AMBULANTS OU AU MOYEN D’AMENAGEMENTS EXTERIEURS
DE COMMERCES D’ALIMENTATION. DANS LE MEME SECTEUR, LA CUISINE DE RUE EST MO
INS CHERE QUE L’OFFRE DES RESTAURANTS VOISINS. LA CUISINE DE RUE PEUT REPOSER
SUR LES RECETTES TRADITIONNELLES D’UNE REGION, MAIS LA PLUPART DU TEMPS LES

METS SE DIFFUSENT AU-DELA DE LEUR REGION D’ORIGINE. EN FRANCE, DES MARCHAND
S VENDAIENT DE LA NOURRITURE DE RUE EN VANTANT LEURS MERITES; EN TEMOIGNEN
T LES «CRIS DE PARIS » MIS EN MUSIQUE PAR CLEMENT JANNEQUIN AU XVIE SIECLE, OU

CEUX RAPPORTES PAR LOUIS SEBASTIEN MERCIER DANS SON TABLEAU DE PARIS AU XVIII
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LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LE TERME ANGLAI
S DE «STREET FOOD ») EST LA MISE EN VENTE DE PLATS, ALIME
NTS ET BOISSONS DANS LA RUE OU TOUT ESPACE PUBLIC PAR DE
S MARCHANDS AMBULANTS OU AU MOYEN D’AMENAGEMENTS E
XTERIEURS DE COMMERCES D’ALIMENTATION. DANS LE MEME
SECTEUR, LA CUISINE DE RUE EST MOINS CHERE QUE L'OFFRE D
ES RESTAURANTS VOISINS. LA CUISINE DE RUE PEUT REPOSER S
UR LES RECETTES TRADITIONNELLES D’UNE REGION, MAIS LA P
LUPART DU TEMPS LES METS SE DIFFUSENT AU-DELA DE LEUR
REGION D’ORIGINE. EN FRANCE, DES MARCHANDS VENDAIENT
DE LANOURRITURE DE RUE EN VANTANT LEURS MERITES; EN T
EMOIGNENT LES «CRIS DE PARIS » MIS EN MUSIQUE PAR CLEME
NT JANNEQUIN AU XVIE SIECLE, OU CEUX RAPPORTES PAR LOUI
S SEBASTIEN MERCIER DANS SON TABLEAU DE PARIS AU XVIIIE
SIECLE. LAVENTE D’OUBLIES ET DE GAUFRES DANS LA RUE REM
ONTE AU MOYEN AGE ; CELLE DES CHATAIGNES ROTIES EST ENC
ORE VIVACE EN PERIODE DE NOEL. EN BELGIQUE COMME DANS
LE NORD DE LA FRANCE, LES BARAQUES A FRITES ONT TENDANC
E A DISPARAITRE AU XXIE SIECLE MAIS LA TRADITION DES BEIG
NETS SUBSISTE DANS LES DUCASSES, KERMESSES ET AUTRES FO
IRES. EN CHINE, LA TRADITION EST IMPORTANTE ET RESTE PRE
SENTE DANS L'ENSEMBLE DU PAYS, OU ELLE EST APPELEE LITT
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LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LE TERME ANGLAIS D
E «STREET FOOD ») EST LA MISE EN VENTE DE PLATS, ALIMENTS ET
BOISSONS DANS LA RUE OU TOUT ESPACE PUBLIC PAR DES MARCHA
NDS AMBULANTS OU AUMOYEN D’AMENAGEMENTS EXTERIEURS D
E COMMERCES D’ALIMENTATION. DANS LE MEME SECTEUR, LA CUI
SINE DE RUE EST MOINS CHERE QUE L'OFFRE DES RESTAURANTS V
OISINS. LA CUISINE DE RUE PEUT REPOSER SUR LES RECETTES TRA
DITIONNELLES D’UNE REGION, MAIS LA PLUPART DU TEMPS LES M
ETS SE DIFFUSENT AU-DELA DE LEUR REGION D’ORIGINE. EN FRAN
CE, DES MARCHANDS VENDAIENT DE LA NOURRITURE DE RUE EN V
ANTANT LEURS MERITES ; EN TEMOIGNENT LES «CRIS DE PARIS »
MIS EN MUSIQUE PAR CLEMENT JANNEQUIN AU XVIE SIECLE, OU C
EUX RAPPORTES PAR LOUIS SEBASTIEN MERCIER DANS SON TABLE
AU DE PARIS AU XVIIIE SIECLE. LA VENTE D’OUBLIES ET DE GAUFRE
S DANS LA RUE REMONTE AU MOYEN AGE ; CELLE DES CHATAIGNES
ROTIES EST ENCORE VIVACE EN PERIODE DE NOEL. EN BELGIQUE C
OMME DANS LE NORD DE LA FRANCE, LES BARAQUES A FRITES ONT
TENDANCE A DISPARAITRE AU XXIE SIECLE MAIS LA TRADITION DE
S BEIGNETS SUBSISTE DANS LES DUCASSES, KERMESSES ET AUTRE
SFOIRES. EN CHINE, LA TRADITION EST IMPORTANTE ET RESTE PR
ESENTE DANS LENSEMBLE DU PAYS, OU ELLE EST APPELEE LITTER
ALEMENT, « COLLATION DU COIN DE LA RUE ». DES CHARIOTS AMB
ULANTS QUI PROPOSENT DES BAOZI OU DES JIANBINGGUOZI AVAN
T LAUBE, AUX VENDEURS OFFRANT TARD DANS LA SOIREE DES PAT
ATES DOUCES AU FOUR OU DES FRUITS PREDECOUPES COMME DE L
ANANAS, DE LA PASTEQUE, PRETS A ETRE DEGUSTES, EN PASSANT
PAR LES NOMBREUX VENDEURS DE TOFU PUANT, DES (EUFS DURS
CUITS DANS DU THE, DES ANANAS GRILLES. L'IMPORTANCE DE LA C
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COPPERS AND BRASSES

Street food is ready-to-eat food or drink sold by a hawker
dor, in a street or other public place, such as at a market «
is often sold from a portable food booth, food cart, or foo
and meant for immediate consumption. Some street foo
gional, but many have spread beyond their region of orig
street foods are classed as both finger food and fast food.
cheaper on average than restaurant meals. The types of s
food varies between regions and cultures in different cou
around the world. According to a 2007 study from the Foc
Agriculture Organization, 2.5 billion people eat street foc
day. A majority of low-and-middle-income consumers rel
quick access and cheap service of street food for daily nu
and job opportunities, especially in developing countries
people may purchase street food for a number of reasons
convenience, to get flavourful food for a reasonable price
ciable setting, to try ethnic cuisines, or for nostalgia. Risi
cerns of street food includes health hazards and sanitati
illegal usage of public or private areas, social and ethical
lems, and traffic congestion. Small fried fish were a stree
ancient Greece; however, Theophrastus held the custom
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme anglais d¢
food ») est la mise en vente de plats, aliments et boissons
ou tout espace public par des marchands ambulants ou a
d’aménagements extéerieurs de commerces d’alimentatic
meéme secteur, la cuisine de rue est moins chere que I’offi
rants voisins. La cuisine de rue peut reposer sur les recet
nelles d’une région, mais la plupart du temps les mets se
dela de leur région d’origine. En France, des marchands v
la nourriture de rue en vantant leurs meérites; en témoigl
de Paris» mis en musique par Clément Jannequin au XVIe
ceux rapporteés par Louis Sébastien Mercier dans son Tab!
au XVIlle siecle. La vente d’oublies et de gaufres danslar
au Moyen Age ; celle des chataignes roties est encore viva
de Noel. En Belgique comme dans le nord de la France, les
frites ont tendance a disparaitre au XXIe siecle mais la tr
beignets subsiste dans les ducasses, kermesses et autres
Chine, la tradition est importante et reste présente dans
ble du pays, ou elle est appelée littéralement, « collation
la rue ». Des chariots ambulants qui proposent des baozi
bingguozi avant I’aube, aux vendeurs offrant tard dans la
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Street food is ready-to-eat food or drink sold by a hawker, or vendor, inas
treet or other public place, such as at a market or fair. It is often sold from
a portable food booth, food cart, or food truck and meant for immediate ¢
onsumption. Some street foods are regional, but many have spread beyon
d their region of origin. Most street foods are classed as both finger food a
nd fast food, and are cheaper on average than restaurant meals. The type

s of street food varies between regions and cultures in different countries
around the world. According to a 2007 study from the Food and Agricultur
e Organization, 2.5 billion people eat street food every day. A majority of |

ow-and-middle-income consumers rely on the quick access and cheap ser
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Street food is ready-to-eat food or drink sold by a ha
wker, or vendor, in a street or other public place, suc
h as at a market or fair. It is often sold from a portabl
e food booth, food cart, or food truck and meant for i
mmediate consumption. Some street foods are regio
nal, but many have spread beyond their region of ori
gin. Most street foods are classed as both finger food
and fast food, and are cheaper on average than resta
urant meals. The types of street food varies between
regions and cultures in different countries around th
e world. According to a 2007 study from the Food and
Agriculture Organization, 2.5 billion people eat stree
t food every day. A majority of low-and-middle-inco
me consumers rely on the quick access and cheap ser
vice of street food for daily nutrition and job opportu
nities, especially in developing countries. Today, peo
ple may purchase street food for a number of reason
s, such as convenience, to get flavourful food for are
asonable price in a sociable setting, to try ethnic cuis
ines, or for nostalgia. Rising concerns of street food i
ncludes health hazards and sanitation issues, illegal
usage of public or private areas, social and ethical pr
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Street food is ready-to-eat food or drink sold by a hawk
er, or vendor, in a street or other public place, such as a
t a market or fair. It is often sold from a portable food b
ooth, food cart, or food truck and meant for immediate
consumption. Some street foods are regional, but man
y have spread beyond their region of origin. Most street
foods are classed as both finger food and fast food, and
are cheaper on average than restaurant meals. The typ
es of street food varies between regions and cultures in
different countries around the world. According to a 20
07 study from the Food and Agriculture Organization, 2
5 billion people eat street food every day. A majority of 1
ow-and-middle-income consumers rely on the quick ac
cess and cheap service of street food for daily nutrition
and job opportunities, especially in developing countri
es. Today, people may purchase street food for a numbe
r of reasons, such as convenience, to get flavourful food
for a reasonable price in a sociable setting, to try ethnic
cuisines, or for nostalgia. Rising concerns of street food
includes health hazards and sanitation issues, illegal u
sage of public or private areas, social and ethical proble
ms, and traffic congestion. Small fried fish were a stree
t food in ancient Greece; however, Theophrastus held t
he custom of street food in low regard. Evidence of a lar
ge number of street food vendors was discovered durin
g the excavation of Pompeii. Street food was widely con
sumed by poor urban residents of ancient Rome whose
tenement homes did not have ovens or hearths. Here, ¢
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme anglais de «street food »)
est la mise en vente de plats, aliments et boissons dans la rue ou tout esp
ace public par des marchands ambulants ou au moyen d’aménagements e
xtérieurs de commerces d’alimentation. Dans le méme secteur, la cuisine
de rue est moins chere que 'offre des restaurants voisins. La cuisine de ru
e peut reposer sur les recettes traditionnelles d’une région, mais la plupa
rt du temps les mets se diffusent au-dela de leur région d’origine. En Fran
ce, des marchands vendaient de Ia nourriture de rue en vantant leurs mér
ites; en témoignent les «cris de Paris» mis en musique par Clément Janne
quin au XVIe siecle, ou ceux rapportés par Louis Sébastien Mercier dans so
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme angla
is de «street food ») est la mise en vente de plats, ali
ments et boissons dans la rue ou tout espace public p
ar des marchands ambulants ou au moyen d’aménag
ements extérieurs de commerces d’alimentation. Da
ns le méme secteur, la cuisine de rue est moins chére
que l'offre des restaurants voisins. La cuisine de rue
peut reposer sur les recettes traditionnelles d’une ré
gion, mais la plupart du temps les mets se diffusent
au-dela de leur région d’origine. En France, des marc
hands vendaient de la nourriture de rue en vantant 1
eurs mérites; en témoignent les «cris de Paris» mis e
n musique par Clément Jannequin au XVle siécle, ou
ceux rapportés par Louis Sébastien Mercier dans son
Tableau de Paris au XVIIIe siecle. La vente d’oublies e
t de gaufres dans la rue remonte au Moyen Age; celle
des chataignes roties est encore vivace en période de
Noél. En Belgique comme dans le nord de la France, 1
es baraques a frites ont tendance a disparaitre au XX
Ie sieécle mais la tradition des beignets subsiste dans
les ducasses, kermesses et autres foires. En Chine, la
tradition est importante et reste présente dans I’ens
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme anglais
de «street food ») est la mise en vente de plats, aliment
s et boissons dans la rue ou tout espace public par des
marchands ambulants ou au moyen d’aménagements e
xtérieurs de commerces d’alimentation. Dans le méme
secteur, la cuisine de rue est moins chere que l'offre des
restaurants voisins. La cuisine de rue peut reposer sur |
es recettes traditionnelles d’une région, mais la plupar
t du temps les mets se diffusent au-dela de leur région
d’origine. En France, des marchands vendaient de la no
urriture de rue en vantant leurs mérites; en témoignen
tles «cris de Paris» mis en musique par Clément Janne
quin au XVle siécle, ou ceux rapportés par Louis Sébasti
en Mercier dans son Tableau de Paris au XVIIIe siécle. L
avente d’oublies et de gaufres dans la rue remonte au
Moyen Age; celle des chataignes réties est encore vivac
e en période de Noél. En Belgique comme dans le nord d
e la France, les baraques a frites ont tendance a dispara
itre au XXIe siécle mais la tradition des beignets subsis
te dans les ducasses, kermesses et autres foires. En Chi
ne, la tradition est importante et reste présente dans
ensemble du pays, ou elle est appelée littéralement, «c
ollation du coin de la rue ». Des chariots ambulants qui
proposent des baozi ou des jianbingguozi avant I'aube,
aux vendeurs offrant tard dans la soirée des patates do
uces au four ou des fruits prédécoupés comme de I’ana
nas, de la pasteque, préts a étre dégustés, en passant p
ar les nombreux vendeurs de tofu puant, des ceufs durs
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRINK SOLD BY .
HAWKER, OR VENDOR, IN ASTREET OR OTHER PUBLIC PL.
SUCH AS AT AMARKET OR FAIR. IT IS OFTEN SOLD FROM A
TABLE FOOD BOOTH, FOOD CART, OR FOOD TRUCK AND M1
FOR IMMEDIATE CONSUMPTION. SOME STREET FOODS AR
GIONAL, BUT MANY HAVE SPREAD BEYOND THEIR REGION
ORIGIN. MOST STREET FOODS ARE CLASSED AS BOTH FIN(
FOOD AND FAST FOOD, AND ARE CHEAPER ON AVERAGE TI
RESTAURANT MEALS. THE TYPES OF STREET FOOD VARIE!
TWEEN REGIONS AND CULTURES IN DIFFERENT COUNTRI]
AROUND THE WORLD. ACCORDING TO A2007 STUDY FROM
FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION, 2.5 BILLION PE!
EAT STREET FOOD EVERY DAY. A MAJORITY OF LOW-AND-]
DLE-INCOME CONSUMERS RELY ON THE QUICK ACCESS AN
CHEAP SERVICE OF STREET FOOD FOR DAILY NUTRITION /
JOB OPPORTUNITIES, ESPECIALLY IN DEVELOPING COUNT
TODAY, PEOPLE MAY PURCHASE STREET FOOD FORA NUM
OF REASONS, SUCH AS CONVENIENCE, TO GET FLAVOURFL
FOOD FOR A REASONABLE PRICE IN A SOCIABLE SETTING,
TRY ETHNIC CUISINES, OR FOR NOSTALGIA. RISING CONCE
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24 /28




COPPERS AND BRASSES

LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LE TERME Al
DE « STREET FOOD ») EST LA MISE EN VENTE DE PLATS, AL
MENTS ET BOISSONS DANS LA RUE OU TOUT ESPACE PUBL
DES MARCHANDS AMBULANTS OU AU MOYEN D’AMENAGE
EXTERIEURS DE COMMERCES D’ALIMENTATION. DANS LE
SECTEUR, LA CUISINE DE RUE EST MOINS CHERE QUE L’OF
DES RESTAURANTS VOISINS. LA CUISINE DE RUE PEUT RE
SUR LES RECETTES TRADITIONNELLES D’UNE REGION, M/
PLUPART DU TEMPS LES METS SE DIFFUSENT AU-DELA DE
REGION D’ORIGINE. EN FRANCE, DES MARCHANDS VENDA
DE LA NOURRITURE DE RUE EN VANTANT LEURS MERITES
TEMOIGNENT LES « CRIS DE PARIS » MIS EN MUSIQUE PAR
MENT JANNEQUIN AU XVIE SIECLE, OU CEUX RAPPORTES
LOUIS SEBASTIEN MERCIER DANS SON TABLEAU DE PARIS
XVIIIE SIECLE. LA VENTE D’OUBLIES ET DE GAUFRES DAN!
RUE REMONTE AU MOYEN AGE; CELLE DES CHATAIGNES R
EST ENCORE VIVACE EN PERIODE DE NOEL. EN BELGIQUE
ME DANS LE NORD DE LA FRANCE, LES BARAQUES A FRITE
TENDANCE A DISPARAITRE AU XXIE SIECLE MAIS LA TRAD
DES BEIGNETS SUBSISTE DANS LES DUCASSES, KERMESSE
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRINK SOLD BY A HAWKER, ORV
ENDOR, IN A STREET OR OTHER PUBLIC PLACE, SUCH AS AT A MARKET OR
FAIR. IT IS OFTEN SOLD FROM A PORTABLE FOOD BOOTH, FOOD CART, OR F
00D TRUCK AND MEANT FOR IMMEDIATE CONSUMPTION. SOME STREET F
OODS ARE REGIONAL, BUT MANY HAVE SPREAD BEYOND THEIR REGION OF
ORIGIN. MOST STREET FOODS ARE CLASSED AS BOTH FINGER FOOD AND FA
ST FOOD, AND ARE CHEAPER ON AVERAGE THAN RESTAURANT MEALS. TH
E TYPES OF STREET FOOD VARIES BETWEEN REGIONS AND CULTURES IN DI

FFERENT COUNTRIES AROUND THE WORLD. ACCORDING TO A 2007 STUDY
FROM THE FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION, 2.5 BILLION PEOPLE
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRINK SOL
D BY A HAWKER, OR VENDOR, IN A STREET OR OTHER
PUBLIC PLACE, SUCH AS AT AMARKET ORFAIR.ITIS O
FTEN SOLD FROM A PORTABLE FOOD BOOTH, FOOD C
ART, OR FOOD TRUCK AND MEANT FOR IMMEDIATE C
ONSUMPTION. SOME STREET FOODS ARE REGIONAL,
BUT MANY HAVE SPREAD BEYOND THEIR REGION OF
ORIGIN. MOST STREET FOODS ARE CLASSED AS BOTH
FINGER FOOD AND FAST FOOD, AND ARE CHEAPER ON
AVERAGE THAN RESTAURANT MEALS. THE TYPES OF
STREET FOOD VARIES BETWEEN REGIONS AND CULTU
RES IN DIFFERENT COUNTRIES AROUND THE WORLD.
ACCORDING TO A2007 STUDY FROM THE FOOD AND A
GRICULTURE ORGANIZATION, 2.5 BILLION PEOPLE EA
T STREET FOOD EVERY DAY. A MAJORITY OF LOW-AND
MIDDLE-INCOME CONSUMERS RELY ON THE QUICK A
CCESS AND CHEAP SERVICE OF STREET FOOD FOR DAI
LY NUTRITION AND JOB OPPORTUNITIES, ESPECIALL
Y IN DEVELOPING COUNTRIES. TODAY, PEOPLE MAY P
URCHASE STREET FOOD FOR A NUMBER OF REASONS,
SUCH AS CONVENIENCE, TO GET FLAVOURFUL FOOD F
OR A REASONABLE PRICE IN A SOCIABLE SETTING, TO
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRINK SOLD B
Y AHAWKER, OR VENDOR, IN A STREET OR OTHER PUBL
ICPLACE, SUCH AS AT A MARKET OR FAIR. IT IS OFTEN S
OLD FROM A PORTABLE FOOD BOOTH, FOOD CART, OR F
00D TRUCK AND MEANT FOR IMMEDIATE CONSUMPTIO
N. SOME STREET FOODS ARE REGIONAL, BUT MANY HAV
E SPREAD BEYOND THEIR REGION OF ORIGIN. MOST STR
EET FOODS ARE CLASSED AS BOTH FINGER FOOD AND FA
STFOOD, AND ARE CHEAPER ON AVERAGE THAN RESTA
URANT MEALS. THE TYPES OF STREET FOOD VARIES BET
WEEN REGIONS AND CULTURES IN DIFFERENT COUNTRI
ES AROUND THE WORLD. ACCORDING TO A 2007 STUDY F
ROM THE FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION, 2.5
BILLION PEOPLE EAT STREET FOOD EVERY DAY. A MAJO
RITY OF LOW-AND-MIDDLE-INCOME CONSUMERS RELY
ON THE QUICK ACCESS AND CHEAP SERVICE OF STREET
FOOD FOR DAILY NUTRITION AND JOB OPPORTUNITIES,
ESPECIALLY IN DEVELOPING COUNTRIES. TODAY, PEOPL
E MAY PURCHASE STREET FOOD FOR A NUMBER OF REA
SONS, SUCH AS CONVENIENCE, TO GET FLAVOURFUL FO
0D FOR A REASONABLE PRICE IN A SOCIABLE SETTING, T
O TRY ETHNIC CUISINES, OR FOR NOSTALGIA. RISING CO
NCERNS OF STREET FOOD INCLUDES HEALTH HAZARDS
AND SANITATION ISSUES, ILLEGAL USAGE OF PUBLIC OR
PRIVATE AREAS, SOCIAL AND ETHICAL PROBLEMS, AND
TRAFFIC CONGESTION. SMALL FRIED FISH WERE A STRE
ET FOOD IN ANCIENT GREECE; HOWEVER, THEOPHRAST
US HELD THE CUSTOM OF STREET FOOD IN LOW REGARD
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LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LE TERME ANGLAIS DE «STRE
ET FOOD ») EST LA MISE EN VENTE DE PLATS, ALIMENTS ET BOISSONS DAN
S LA RUE OU TOUT ESPACE PUBLIC PAR DES MARCHANDS AMBULANTS OU
AU MOYEN D’AMENAGEMENTS EXTERIEURS DE COMMERCES D’ALIMENTAT
ION. DANS LE MEME SECTEUR, LA CUISINE DE RUE EST MOINS CHERE QUE
L’OFFRE DES RESTAURANTS VOISINS. LA CUISINE DE RUE PEUT REPOSER S
UR LES RECETTES TRADITIONNELLES D’UNE REGION, MAIS LA PLUPART D
U TEMPS LES METS SE DIFFUSENT AU-DELA DE LEUR REGION D’ORIGINE. E
N FRANCE, DES MARCHANDS VENDAIENT DE LA NOURRITURE DE RUEEN V
ANTANT LEURS MERITES; EN TEMOIGNENT LES « CRIS DE PARIS » MIS EN
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LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LE TERM
E ANGLAIS DE «STREET FOOD ») EST LA MISE EN VENT
E DE PLATS, ALIMENTS ET BOISSONS DANS LA RUE OU
TOUT ESPACE PUBLIC PAR DES MARCHANDS AMBULA
NTS OU AU MOYEN D’AMENAGEMENTS EXTERIEURS D
E COMMERCES D’ALIMENTATION. DANS LE MEME SEC
TEUR, LA CUISINE DE RUE EST MOINS CHERE QUE L’O
FFRE DES RESTAURANTS VOISINS. LA CUISINE DE RU
E PEUT REPOSER SUR LES RECETTES TRADITIONNELL
ES D’UNE REGION, MAIS LA PLUPART DU TEMPS LES
METS SE DIFFUSENT AU-DELA DE LEUR REGION D’ORI
GINE. EN FRANCE, DES MARCHANDS VENDAIENT DE L
ANOURRITURE DE RUE EN VANTANT LEURS MERITES
EN TEMOIGNENT LES «CRIS DE PARIS » MIS EN MUSIQ
UE PAR CLEMENT JANNEQUIN AU XVIE SIECLE, OU CE
UX RAPPORTES PAR LOUIS SEBASTIEN MERCIER DAN
S SON TABLEAU DE PARIS AU XVIIIE SIECLE. LA VENT
E D’OUBLIES ET DE GAUFRES DANS LA RUE REMONTE
AU MOYEN AGE; CELLE DES CHATAIGNES ROTIES EST
ENCORE VIVACE EN PERIODE DE NOEL. EN BELGIQUE
COMME DANS LE NORD DE LA FRANCE, LES BARAQUE
S A FRITES ONT TENDANCE A DISPARAITRE AU XXIE SI
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LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LE TERME
ANGLAIS DE «STREET FOOD ») EST LA MISE EN VENTE D
E PLATS, ALIMENTS ET BOISSONS DANS LA RUE OU TOUT
ESPACE PUBLIC PAR DES MARCHANDS AMBULANTS OU
AU MOYEN D’AMENAGEMENTS EXTERIEURS DE COMME
RCES D’ALIMENTATION. DANS LE MEME SECTEUR, LA CU
ISINE DE RUE EST MOINS CHERE QUE L’OFFRE DES REST
AURANTS VOISINS. LA CUISINE DE RUE PEUT REPOSER S
UR LES RECETTES TRADITIONNELLES D’'UNE REGION, M
AIS LA PLUPART DU TEMPS LES METS SE DIFFUSENT AU
DELA DE LEUR REGION D’ORIGINE. EN FRANCE, DES MA
RCHANDS VENDAIENT DE LA NOURRITURE DE RUE EN V
ANTANT LEURS MERITES; EN TEMOIGNENT LES «CRIS D
E PARIS » MIS EN MUSIQUE PAR CLEMENT JANNEQUIN A
U XVIE SIECLE, OU CEUX RAPPORTES PAR LOUIS SEBAST
IEN MERCIER DANS SON TABLEAU DE PARIS AU XVIIIE SI
ECLE. LA VENTE D’OUBLIES ET DE GAUFRES DANS LA RU
E REMONTE AU MOYEN AGE ; CELLE DES CHATAIGNES RO
TIES EST ENCORE VIVACE EN PERIODE DE NOEL. EN BEL
GIQUE COMME DANS LE NORD DE LA FRANCE, LES BARA
QUES A FRITES ONT TENDANCE A DISPARAITRE AU XXIE
SIECLE MAIS LA TRADITION DES BEIGNETS SUBSISTE DA
NS LES DUCASSES, KERMESSES ET AUTRES FOIRES. EN C
HINE, LA TRADITION EST IMPORTANTE ET RESTE PRESE
NTE DANS LENSEMBLE DU PAYS, OU ELLE EST APPELEE
LITTERALEMENT, « COLLATION DU COIN DE LA RUE». DE
S CHARIOTS AMBULANTS QUI PROPOSENT DES BAOZI O
U DES JIANBINGGUOZI AVANT L'AUBE, AUX VENDEURS O
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COPPERS AND BRASSES

Street food is ready-to-eat food or drink sold by
hawker, or vendor, in a street or other public pl
such as at a market or fair. It is often sold from
table food booth, food cart, or food truck and n
for immediate consumption. Some street food:
regional, but many have spread beyond their re
of origin. Most street foods are classed as both
food and fast food, and are cheaper on average
restaurant meals. The types of street food varie
tween regions and cultures in different countr;
around the world. According to a 2007 study fr
Food and Agriculture Organization, 2.5 billion |
eat street food every day. A majority of low-and
dle-income consumers rely on the quick access
cheap service of street food for daily nutrition
opportunities, especially in developing countri
day, people may purchase street food for a nun
reasons, such as convenience, to get flavourful
for a reasonable price in a sociable setting, to t
nic cuisines, or for nostalgia. Rising concerns of
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme
«street food ») est la mise en vente de plats, alii
boissons dans la rue ou tout espace public par ¢
ands ambulants ou au moyen d’aménagements
de commerces d’alimentation. Dans le méme s
cuisine de rue est moins chere que ’offre des re
voisins. La cuisine de rue peut reposer sur les re
traditionnelles d’une région, mais la plupart dt
les mets se diffusent au-dela de leur région d’or
France, des marchands vendaient de la nourrit
en vantant leurs meérites; en témoignent les «c
is» mis en musique par Clément Jannequin au .
cle, ou ceux rapportés par Louis Sébastien Mer«
son Tableau de Paris au XVIlIle siecle. La vente c
et de gaufres dans la rue remonte au Moyen Age
chataignes roties est encore vivace en période ¢
Belgique comme dans le nord de la France, les k
frites ont tendance a disparaitre au XXle siecle
dition des beignets subsiste dans les ducasses,
et autres foires. En Chine, la tradition est impo
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Street food is ready-to-eat food or drink sold by a hawker, or
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round the world. According to a 2007 study
from the Food and Agriculture Organizatio
n, 2.5 billion people eat street food every d
ay. A majority of low-and-middle-income co
nsumers rely on the quick access and cheap
service of street food for daily nutrition an
d job opportunities, especially in developin
g countries. Today, people may purchase str
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La cuisine de rue (parfois désignée par le terme anglais de «s
treet food ») est la mise en vente de plats, aliments et boisso
ns dans la rue ou tout espace public par des marchands amb
ulants ou au moyen d’aménagements extérieurs de commer
ces d’alimentation. Dans le méme secteur, la cuisine de rue e
st moins chére que I’offre des restaurants voisins. La cuisine
de rue peut reposer sur les recettes traditionnelles d’une rég
ion, mais la plupart du temps les mets se diffusent au-dela d
e leur région d’origine. En France, des marchands vendaient
de la nourriture de rue en vantant leurs mérites; en témoign
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STREET FOOD IS READY-TO-EAT FOOD OR DRIN
SOLD BY A HAWKER, OR VENDOR, IN A STREET
OTHER PUBLIC PLACE, SUCH AS AT A MARKET (
FAIR. IT IS OFTEN SOLD FROM A PORTABLE FO(
BOOTH, FOOD CART, OR FOOD TRUCK AND MEA
FOR IMMEDIATE CONSUMPTION. SOME STREF’
FOODS ARE REGIONAL, BUT MANY HAVE SPRE/
BEYOND THEIR REGION OF ORIGIN. MOST STRI
FOODS ARE CLASSED AS BOTH FINGER FOOD Al
FAST FOOD, AND ARE CHEAPER ON AVERAGE T
RESTAURANT MEALS. THE TYPES OF STREETF
VARIES BETWEEN REGIONS AND CULTURES IN

FERENT COUNTRIES AROUND THE WORLD. AC-
CORDINGTO A 2007 STUDY FROM THE FOOD Al
AGRICULTURE ORGANIZATION, 2.5 BILLION PE!
PLE EAT STREET FOOD EVERY DAY. A MAJORIT
LOW-AND-MIDDLE-INCOME CONSUMERS RELY
THE QUICK ACCESS AND CHEAP SERVICE OF ST
FOOD FOR DAILY NUTRITION AND JOB OPPORT
TIES, ESPECIALLY IN DEVELOPING COUNTRIES
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LA CUISINE DE RUE (PARFOIS DESIGNEE PAR LI
TERME ANGLAIS DE « STREET FOOD») ESTLA M
EN VENTE DE PLATS, ALIMENTS ET BOISSONS |
LA RUE OU TOUT ESPACE PUBLIC PAR DES MAR
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EN TEMOIGNENT LES «CRIS DE PARIS » MIS EN
SIQUE PAR CLEMENT JANNEQUIN AU XVIE SIE(
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LA VENTE D’OUBLIES ET DE GAUFRES DANS LA
REMONTE AU MOYEN AGE ; CELLE DES CHATAI(
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la plupart du temps les mets se diffus
au-rdela de leur région d’origine. En Fr
des marchands vendaient de 1a nourr
de rue en vantant leurs meérites ; en té
gnent les «cris de Paris» mis en music
Clément Jannequin au XVlie siéecle, ou
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OpenType Features (OFF/ON)
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Croatian, Danish, Dutch, English, Estonian, Faroese, Fijian, Finnish, French, Frisian, Friulian, Galician, German, Greenlandic,
Gwich'in, Haitian, Hungarian, Icelandic, Ido, Indonesian, Interlingua, Irish Gaelic, Italian, Javanese, Kashubian, Kinyarwan-
da, Kiribati, Kirundi, Kituba, Kurdish (Latin), Ladin, Luxembourgish, Malagasy, Malay, Manx, Ndhuatl, Ndebele (Northern),
Ndebele (Southern), Norfuk, Norn, Norwegian (Bokmal), Norwegian (Nynorsk), Occitan, Oromo, Otomi, Palauan, Papiamen-
to, Polish, Portuguese, Quechua, Rarotongan, Rhaeto-Romanic, Romani, Romanian, Sango, Sardinian, Sami (Lule), Sami
(Southern), Scottish Gaelic, Serbian (Latin), Seychelles Creole, Shona, Slovene, Somali (Latin), Sotho, Spanish, Swahili, Swa-
ti, Swedish, Tagalog (Filipino), Tetum, Tok Pisin, Tokelauan, Tsonga, Tswana, Turkish, Tuvalu, Ulithian, Veps, Welsh, Xhosa,
Zulu.

Supported OpenType Features

Case-Sensitive Forms (case), Kerning (kern), Standard Ligatures (liga), Localized Forms (locl).
Available Formats

Desktop: .otf

Web: .ttf, .eot, .woff, .woff2

App: .otf

Release

2016

Credits

Designed by Etienne Aubert Bonn and Alexandre Saumier Demers

Contact

hello@coppersandbrasses.com

Fonderie Typographigue Coppers & Brasses Inc.
5795 Ave. de Gaspé, Studio 210

Montréal, QC

H2S 2X3
Canada

©2020 Fonderie Typographique Coppers & Brasses Inc.
All rights reserved

Double — coppersandbrasses.com 82



